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1:30 AM Presentacidn de la Jornada. Video FROMAGO.
1:40 AM Aplicacion de nuevas tecnologias FOOD
TECH en el sector lacteo:

microparticulacién, ultrafiltracion y control
de la coagulacion. Proyectos COAGUSEN y
LACTOCyL. David  Delgado  Fuente.
Investigador de la Estacién Tecnolégica de la
Leche/Centro de I+D Lacteo. ITACYL.

12:00 PM Control del riesgo dalimentario con la
secuenciacion masiva en la industria
lactea. (Proyecto ID MICRO). Marta
Herndndez Pérez. Investigadora del
Laboratorio  de  Biologia  Molecular vy
Secuenciacidn. ITACYL.

12:30 PM Dudas y preguntas.
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